DIMANCHE

DES 11H30

RESERVATION
+33 6. 3608 37 66
aubergeduplat.fr/fete-des-meres




ENTREES
Céviche traditionnel péruvien
Dorade royale et fruits de mer marinés dans du jus.de eitron,
accompagnés de mais cancha, manioc, poivron, chips maison de banane
plantain et de patate douce, ail frais, poivre et coriandre fraiche.
ou
Empanadas (3 piéces)

Chaussons au four, farcis d'aji de gallina & la viande de poulet,
agrémentés de carottes, céleri, poivron, olives du Pérou, ail, oignon
frais, cumin et noix.
ou
«Patacones» a la chalaca (végétarien)

Bananes plantain farcies aux oignons, tomates, avocat, citron mijoté et
coriandre fraiche.

PLATS
Arroz con Pato
Canard d'origine frangaise mariné aux épices péruviennes, accompagné
de riz parfumé & la coriandre, épinards et biére péruvienne. Servi avec
sauce huancaina et salsa criolla (oignons, tomates, coriandre et citron).
ou
Chancho al horno
Porc d'origine frangaise mariné aux épices péruviennes, accompagné de
riz parfumé, haricots du Pérou et salade rusa (pommes de terre,
carottes, betteraves, petits pois vapeur et mayonnaise).
ou
Quiche aux orties
Quiche gourmande aux orties, accompagnée de légumes rétis de saison.

DESSERTS
Duo gourmand : Arroz Sambito & Mazamorra
Riz au lait crémeux-a la cannelle et dessert péruvien & la maizena.
ou
Gateau tropical ananas-mangue
Créme pdtissiére, ananas et mangue caramélisés, vanille et cannelle,
servi avec une boule de glace artisanale de la ferme Piegay.
ou
Surprise du chef

Laissez-vous surprendre par la création sucrée du moment.

Menu 36.50 € Menu 25.50 € Menu 27.50 €
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